
Ajustez la chaleur, savourez la perfection à chaque fois
La sonde de cuisson sans fil de votre plan de cuisson à induction SensePro 
mesure la température interne de vos aliments et ajuste automatiquement les 
réglages pour une cuisson de haute précision. Sublimez saveurs et textures, 
quel que soit votre plat. 

Caractéristiques du produit

• SlimFit-Design
• Arrêt automatique en fonction de l’activité
• Protection anti-surchauffe

L’application Electrolux:  recettes, suivi et contrôle, 
à portée de main
Découvrez de nouvelles idées, contrôlez vos cuissons 
et enregistrez vos favoris. Il vous suffit de vous 
connecter à l’application Electrolux pour une 
expérience culinaire personnalisée qui booste votre 
créativité. 

Contrôlez chaque plat du bout des doigts avec 
l’écran CookSmart Touch
Maîtrisez chaque cuisson en toute simplicité avec 
l’écran CookSmart Touch. Sélectionnez la température, 
gérez les zones de cuisson et activez les fonctions 
intelligentes du bout des doigts sur l’écran couleur TFT. 
Connectez-le à l’application et simplifiez votre quotidien 
en

Maîtrisez vos plats en toute sérénité avec la sonde 
de cuisson sans fil SensePro
Cuire sous vide, pocher, mijoter, bouillir ou frire: c’est 
un jeu d’enfant avec la sonde sans fil SensePro et 
l’écran couleur TFT. Sélectionnez la température, les 
zones de cuisson et autres fonctions intelligentes. 
Connectez-vous à l’application Electrolux pour une 
expérience de

Fonction Bridge, pour une expérience de cuisson 
plus flexible
La fonction Bridge associe deux zones de façon 
pratique pour créer une surface de cuisson plus 
grande. Idéal pour vos casseroles et poêles 
surdimensionnées ou votre plancha afin de cuisiner 
avec une répartition uniforme de la chaleur sur toute la 
surface. 

Fonctions et Dishes: cuisinez comme vous le 
souhaitez
Avec les fonctions de cuisson assistée, profitez de 
réglages optimaux pour des résultats d’exception à 
chaque plat. Dishes vous guide pas à pas pour 
maîtriser chaque plat et élargir votre répertoire 
culinaire.
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Technologie de chauffage Induction
Type de construction: sans cadre
Mode de commande Peacock
Variantes d’encastrement à fleur ou à plat

Fonctions

Indicateur de chaleur résiduelle à 3 
niveaux, Boost, Contrôle parental, 
Compteur de temps de cuisson, 

Flexible Powermanagement, 
Hob2Hood, Contrôle parental, 

Fonction Bridge à gauche, Fonte, 
Bouton Pause, Precise Heat, 

SenseFry, SensePro, Signal sonore 
de fin, Stop Timer, Horloge

Dessins côté pour l’encastrement voir dessins cotés
Hauteur de montage affleurant (mm) 49
Hauteur (mm) 44
Largeur de l'appareil (mm) 580
Profondeur de l'appareil (mm) 510
largeur de couture / largeur de 
découpe (mm) 560

Profondeur de pliage / profondeur de 
découpe (mm) 490

Nombre de zones de cuisson 4

av. G: puissance / Ø zone de cuisson Ø 210 mm, 3,2 kW pour les diamètres 
de casseroles de 120 à 210 mm

cen. G: puissance / Ø zone de cuisson 0W/0mm

arr. G: puissance / Ø zone de cuisson Ø 210 mm, 3,2 kW pour les diamètres 
de casseroles de 120 à 210 mm

av. C: puissance / Ø zone de cuisson 0W/0mm
cen. C: puissance / Ø zone de cuisson 0W/0mm
arr. C: puissance / Ø zone de cuisson 0W/0mm

av. D: puissance / Ø zone de cuisson Ø 145 mm, 2,5 kW pour les diamètres 
de casseroles de 120 à 160 mm

cen. D: puissance / Ø zone de cuisson 0W/0mm

arr. D: puissance / Ø zone de cuisson Ø 180 mm, 2,8 kW pour les diamètres 
de casseroles de 150 à 200 mm

Longueur du câble (M) 1.5
Tension réseau (V) 220-240/400V2N
Poids net (kg) 9.9
Numéro d'article / PNC 949 599 446
Pays d'origine DE
Product Partner Code -
Code EAN 7333394104263

Caractéristiques techniques

Plans de cuisson à induction ProfiLine 
 SensePro-thermomètre à aliments 60 cm

GK58FTIPO

https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/80f06428-0919-4217-950a-e3da1deccdf9/E4RM3Q/251105OZA6/WS_ZOD/251105OZA6.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/e5bc95d8-8835-4f12-8fee-36441373bd4c/E4RM3Q/251105YQ2Q/PN/251105YQ2Q.jpg
https://electrolux.bynder.com/asset/d913fdaa-da13-47f6-94be-61ba4bccff04/250427FU2E-pdf.pdf

