E] Electrolux

Caractéristiques du produit

SenseBoil & Fry : votre assistant de cuisine personnel

Les capteurs de cuisson du SenseBoil & Fry agissent comme un assistant de
cuisson idéal. La cuisiniére s’ajuste intuitivement pour empécher votre
casserole de trop bouillir ou votre poéle de briler. Pour des résultats toujours
impeccables, peu importe ce que vous cuisinez.

SaphirMatt® Plans de cuisson a
induction Sense Boil+Fry 80 cm

GK78TSIDSO

Cuisson assistée : le sous-chef ultime en cuisine

Les capteurs de cuisson du SenseBoil & Fry savent intuitivement quand
ajuster la chaleur pour éviter une cuisson excessive. Les capteurs
maintiennent votre poéle a la température idéale pour des résultats
homogénes et des économies d’énergie, peu importe ce que vous cuisiniez.

Un style intemporel grace a notre verre le plus
résistant aux rayures

La plaque de cuisson SaphirMatt® transforme
véritablement votre cuisine grace a sa surface noire
mate et ses lignes modernes et sophistiquées. Congue
avec notre verre le plus résistant aux rayures pour une
élégance durable. Résiste aux traces de doigts afin de
minimiser le

Fonction Bridge, pour une expérience de cuisson plus flexible

La fonction Bridge associe deux zones de fagon pratique pour créer une
surface de cuisson plus grande. Idéal pour vos casseroles et poéles
surdimensionnées ou votre plancha afin de cuisiner avec une répartition
uniforme de la chaleur sur toute la surface.

Hob2Hood® garde votre cuisine fraiche a tout moment

La fonction Hob2Hood® lie de maniére transparente votre plaque de cuisson a
la hotte, pour une atmosphére de cuisine fraiche a chaque fois que vous
cuisinez. La ventilation ajuste automatiquement sa vitesse pour éliminer les
odeurs indésirables afin que vous puissiez vous concentrer sur votre plat.

Cuisinez plus rapidement avec PowerBoost

La fonction PowerBoost assure une chaleur intense lorsque vous avez besoin

« Finition exclusive dans un design SaphirMatt® élégant et mat
* Haute résistance aux rayures

de chauffer rapidement vos casseroles et vos poéles. Elle est parfaite pour faire * SlimFit-Design

bouillir des pommes de terre, saisir de la viande ou d’autres taches qui
nécessitent un chauffage rapide.

* Arrét automatique en fonction de I'activité
* Protection anti-surchauffe
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Caractéristiques techniques

Technologie de chauffage
Type de construction:
Mode de commande
Variantes d’encastrement

Fonctions

Dessins c6té pour I'encastrement
Hauteur de montage affleurant (mm)
Hauteur (mm)

Largeur de I'appareil (mm)
Profondeur de I'appareil (mm)

largeur de couture / largeur de
découpe (mm)

Profondeur de pliage / profondeur de
découpe (mm)

Nombre de zones de cuisson

av. G: puissance / @ zone de cuisson

Induction
sans cadre
Hawk
a fleur ou a plat
Zone individuelle, Contréle parental,
Fonction Bridge a gauche, Compteur
de temps court, Bouton Pause,
SenseBoil, SenseFry, Signal sonore
de fin, Indicateur de chaleur résiduelle
a 3 niveaux, Signal sonore de mise en
marche, Boost, Contrdle parental,
Mode éco, Flexible
Powermanagement, Heat memory,
Hob2Hood

voir dessins cotés
49
44
770
510

750

490

4
@ 210 mm, 3,2 kW pour les diamétres
de casseroles de 120 a 210 mm
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OW/0Omm
@ 210 mm, 3,2 kW pour les diametres
de casseroles de 120 a 210 mm
@ 145 mm, 2,5 kW pour les diamétres
de casseroles de 120 a 160 mm

cen. G: puissance / @ zone de cuisson

arr. G: puissance / @ zone de cuisson

av. C: puissance / @ zone de cuisson

cen. C: puissance / @ zone de cuisson OW/0mm
arr. C: puissance / @ zone de cuisson OW/0mm
av. D: puissance / @ zone de cuisson OW/Omm
cen. D: puissance / @ zone de cuisson OW/0Omm
arr. D: puissance / @ zone de cuisson 2300/3600W/240mm

Longueur du cable (M) 15
Tension réseau (V) 220-240/400V2N

Poids net (kg) 11.4
Numeéro d'article / PNC 949 599 449
Pays d'origine DE
Product Partner Code -

Code EAN 7333394107059
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